
Külmutatud maitseroheline

jaemüügi zip-pakendis

« »Provence. Kulinaarsed maitsetaimed

Saksa ettevõte Fruktia GmbH on toiduainete jaemüügikettidele värskelt külmutatud
kul kaubamärgi

Toodang on mõeldud lõpptarbijale ja pakendatud paksust polüetüleenist

valmistanud originaalse uudistoote –
inaarsed maitsetaimed oma Provence. Kulinaarsed maitsetaimed all.

taassuletavasse zip-pakendisse sisu kaaluga 75 kuni
100 grammi.

Sortimendis on esindatud ja aromaatsed maitsetaimed:

« »

pestud, peeneks hakitud sõmerad

-18о-18о-18о-18о

Võtke pakend
sügavkülmikust

Avage pakend
lõikejoone järgi

Kasutage sisust
soovitav kogus

Sulgege pakend
tihedalt

Pange pakend
sügavkülmikusse

Maitsetaimed kauba Kulinaarsed maitsetaimed
abil. tugev

Toode o hinnangud,
mida kinnitavad laboratoorsete uuringute tulemused ja rahvusvahelised sertifikaadid.

märgiga Provence. külmutatakse kaasaegse individuaalse külmutamise
tehnoloogia Sellega säilitatakse maitserohelise loomulik värskus, ja küllastatud aroom, originaalsed maitseomadused,
vitamiinid ja toitained.

n täiesti naturaalne, ei sisalda toidulisandeid ega GMOd, selle kvaliteet on ära teeninud eranditult kõrged

« »

www.muravki.ru

PRAKTILINE

MUGAV

KIIRE

Säästavad köögis aega.

Puuduvad jäätmed.
Pakendis on ainult maitsetaimede lehed või

Pole vaja üles sulatada.

Maitsetaimed on pestud, hakitud ja hoolikalt pakendatud.

pealsed.

See toode on juba kasutusvalmis.

LIHTNE

KÄEPÄRANE

KASULIK

Kerge doseerida.

Naturaalne toode.
Konservantide ja lisaaineteta. GMOta.

Kõigi maitserohelisega retseptide jaoks.

Alati käepärast.
Seisab kaua. Müüakse aastaringselt.

« »PROVENCE KULINAARSETE MAITSETAIMEDE EELISED

Külmutatud kulinaarsed maitsetaimed

Petersell
Provence

75 g
,« »

Till
Provence

75 g
,« »

Küüslauk
«Provence»,

100 g

Roheline sibul
Provence

75 g
,« »

See on

kasutada, temperatuuril -18°C 36 kuu jooksul.

juba kasutusvalmis puhas maitseroheline, mis ei vaja eelnevat ülessulatamist.

Ühest pakist jätkub mitmeks kasutuskorraks. Praktiline zip-pakend võimaldab sisu hõlpsasti doseerida ja seda järk-järgult
kusjuures ülejääk säilib kindlalt sügavkülmikus

Rootsude puudumine teeb selle toote ökonoomseks ning peen ja täpne tükeldamine lihtsustab märkimisväärselt
toiduvalmistamise protsessi.


